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Vazeni hosté,

vitam Vas v restauraci PARKHOTELu Brno a v&¥im, ze naSe kulinarské speciality spolu
s obsluhujicim personalem prispgi k VaSemu spokojenému pobytu.

V prvé fadé s Vam dovolujeme nabidnout pokrmy tradicni Ceské kuchyné pripravo-
vané dle receptur naSich babicek. Jidelni listek ovdem neopomiji ani minutkovou kuchyni.
Za povaimnuti stoji predeviim nabidka grilovanych 3$pizll servirovanych v kameninovych
nadobach na dievéném uhli.

Nabidka pokrmtll je doplnéna doporucenymi pfilohami a viny, abyste mohli vychutnat
dokonalou harmonii chuti a viini.

Dovolte mi také par slov z bohaté historie. Ptivodni budova vily (pfedni budova arealu)
postavena podle navrhu architekta A.Dvoraka patfi k nejstarSim vilam v Brné. Jiz v roce
1881 ji spolu se svou zenou nechal vybudovat brnénsky advokat Josef Weinlich. Zakladnim
motivem stavby byla asymetricka kompozce dvou postrannich kiidel navazujicich na hlavni
budovu. Pri stavbé jejiho priceli se architekt inspiroval motivy athénské Akropole, kdy do
levé Casti situoval otevienou lodzii s dominantou CtyF karyatid. Tato lodZie byla v pozdéjSich
letech zasklena. Vystavba vilove Casti Pisarek byla zahgjena jiz v 70. letech 19. stoleti.

Mez lety 1891-1900 probihala vystavba samotné ulice Veslaiské jako okresni silnice
spojujici brnénskeé ctvrté Pisarky a Jundrov. V tehdejSi dobé byl Jundrov samostatnou obci.
Historicky vyznam Pisarek ovsem neni dan pouze vilami vyyznamnych prvorepublikovych ar-
chitektll a stavitel U, ale také Pisareckou stfelnici, kterou v roce 1892 navativil cisalf FrantiSek
Josef I...



Vlastni areél hotelu vybudoval odkoupenim plivodni vily, jeji naslednou rekonktrukci v
roce 1992 a vystavbou depandance v roce 1998 pan Svatopluk Kapounek. V soucasnosti ma
hotel kapacitu 20 dvoul tizkovych pokojil. Hostlim je k dispozici kavarna sterasou v hotelove
hale pro 30 osob, restaurace s barem pro 60 osob, zamecky salonek vhodny pro uzaviena
jednani o 20 G€astnicich a francouzsky salonek pro seminéare do 30 osob.

V letnich mésicich nel ze opomenout terasu s moznosti grilovani (selatka, steaky, speciality
ze ladkovodnich i mor skych ryb) pro 40 osob. Pro skupiny je mozné na objednavku pfipravit
gastronomické speciality zmnohem SirSiho sortimentu nez obsahuje tento jidelni listek. Hotel
dale nabiz wellness s vyhiivanym bazénem, finskou saunou a masazemi (relaxacni, medova
detoxikacni ¢i thajska masaz chodidel).

V nékolika dalSich letech je planovano rozsifeni kapacity a sluzeb Parkhotelu Brno
na pozemku spojenym se stavajicim aredlem Parkhotelu o rozloze vice nez 4000m . Jedna
se konkrétné o rekonstrukci stavajici kulturni pamatky, plivodni eklektické vily z roku 1901
s mohutnym predsazenym schodistém s okrasnymi litinovymi lou¢emi, do plivodni podoby
s moderni pristavbou na kongresovy a spoleCensky sal pro cca 100 osob a luxusni apartma
o rozloze 160m .

Areal bude nad stavajici terasou doplnén novym dvoupodlaznim ubytovacim objektem
(10 apartmanil) napojenym na stavajici depandance v moder nim kubickém vyrazu. Prostory
pod rozSiFenou terasou budou vyuZity pro |azenské a wellness procedury. Ve bude dopl nénou
novou koncepci zelené konifer i a rododendrondl...

Preji Vam prijemny pobyt a ojedinély gastronomicky zazitek

Svatopluk Kapounek, ml.



600,

20,
21,

22,

709

100g

1509

1009

50¢g

150g

2509
2509

200g

STUDENE PREDKRMY

Sunkova rolka s kfenem a dehatkou

(doporucujeme kombinovat s Rulandskym bilym nebo Chardonnay)

Syrovy kornout s bylinkovou pénou zdobeny olivami s bal zalkou

(doporucujeme kombinovat s Millerem Thurgau)

Mozzarella prokladana tomaty, octem balsamico a bylinkami
(doporucujeme Ryzlink viassky)

Krevetkovy koktel

(vyborny s Veltlinskym zelenym nebo Ryzlinkem rynskym)
Carpaccio z hovézi svickove

(doporucujeme suché Sumiveé vino)

Syrové prkénko dle denni nabidky syrli sypané hrozny vina
a orechy

LETNI SALATY

Recky salat se sjrem Feta a olivami

Ledovy salat s platky kufecich prsicek, zampiony a jogurtovym
dresingem

Smés listovych salatil s lososovymi krutony s parmezanem
avinnou zalivkou

K salattim se viborné hodi Ryzlink viagsky.

59,—

65—

112,—

98,—

134,—

134,—

124~
144,—

189,—



30,

31,
32,

33,

34,
35,

50,
51,
52,

53,
4,
55,
56,
57,

100,

101,

102,

50g

2ks
2ks

1ks

1009
1009

2dcl
2dcl
2dcl

2dd
nastie 2 dcl
2dcl
2dcl
2dcl

2009

5ks

6ks

TRADICNI CESKE PREDKRMY

Restovana kachni jatyrka na cibulce v kachnim sadle
(doporucujeme suché aperitivni portské)

Olomouckeé tvartizky

Toast s kachnimi jatry a zeleninou gratinovany ementalem
(vhodné je Zweigeltrebe nebo Modry Portugal)

Pikantni topinka s nudlickami hovéz svickove a zeleninou
gratinovana mozzarellou

Teplé Skvarky

Domaci tlacenka s cibulkou

POLEVKY
Hovézi vivar sfritaty
Brokolicovy krém

Sicilska rybi polévka se zeleninou

TRADICNI CESKE POLEVKY

Kufeci vyvar s masem a nudlemi
Moravska cibulacka s uzenym masem
Hovézi vivar s jatrovymi knedlicky
Zelna polévka s klobasou

Ceska bramboracka s houbami

TEPLE PREDKRMY

Palacinka s uzenym lososem, peCenou paprikou a zakysanou
etanqu . .
?gg)por uCujeme Sauvignon)

Kralovske krevety ve pekovem kabatku
(doporucujeme Chardonnay)

Sneci po burgundsku
(dopor ucujeme Rulandské Sedé nebo bil€)

68,—

46,
112~

168,—

98,—
87—

58,—
59,—
85—

65,—
78,—
65—
78,—
58,—

148,—

268,—

198,—



150,

151,

200g

1509

152, nasmie 1509

153,

170,

171,

150g

150g

150g

RYBY

Lososovy steak na bilém pepfi a Cesnekovem masle
(doporucujeme s jemné restovanou zeleninkou a Chardonnay)

Filet zlososa se zampiony na bilém viné
(doporucujeme varené brambory s maslem a Rulandské Sedé)

Candat na zeleném chfestu s bylinkovym maslem maitre d"hotel
(doporucujeme varené brambory s maslem a Rulandské bil €)

Candat s krevetkovou omackou
(doporucujeme Fettucciny Rulandskeé bilé nebo Veltlinské zelené)

TRADICNI UPRAVA RYB

Pstruh duhovy na masle
(dle velikosti 1 dkg = 10 K&, doporucujeme varené brambory

s maslem a Rulandskeé bil )

Smazeny kapr

(vhodny s varenym bramborem, Vel tlinskym zelenym i Ryzlinke
rynskym)

282,—

218,—

278,—

275,—

152,—

189,—



200,  150g

201,  150g

202,  150g

203, 1509

204,  150g

205, nasTie 1509

206,  300g

207,  200g

208, NASTIP 4pC

SPECIALITY CESKE KUCHYNE

Kandi kyta se Sipkovou
(doporucujeme houskovy knedlik a Frankovku barrique)

Kandi kyta se zelim
(doporucujeme karlovarsky knedlik a svétlé pivo Bernard)

Zv&inovy gulas s cibuli a feferony
(doporucujeme André, Modry Portugal nebo Svatovaviinecké)

PeCené kralici stehno protkané anglickou slaninou

(vynikajici s divokou ryZzi a Rulandskym bilym i Sedym)

PeCena krkoviCka

(doporucujeme houskovy nebo bramborovy knedlik a zeli ¢i Spenat,
pivo Ci Zweigeltrebe)

Svickova na smetané s brusinkami a pusinkou 3ehacky
(doporucujeme s domacim houskovym nebo karlovar skym knedlikem,
Rulandské bilé ¢i Zweigeltrebe)

Brynzové halusky se slaninou

(doporucujeme svétlé pivo Bernard nebo Modry Portugal)
Domaéci jelitko a jitrnice

(doporucujeme varené brambory s maslem, moravské kysané zeli,
pivo Ci Neronet)

PeCena kacenka marinovana v medu — na objednavku 24 hod.
predem

(vynikajici s kobminaci tfi druhti zeli, domacim houskovym
knedlikem, pivem Ci Neronetem)

225,—

225,—

198,—

249,—

149,—

225~

158,—

95,—

1180,—



SPECIALITY SERVIRQVANE V KAMENINOVEM GRILU
NA DREVENEM UHL]

250, visme 2009 Kufeci Spiz Gurman — grilované kureci zavitky s poliCanem, 255,—
slaninou a syrem
(vhodné s divokou ryzi a Rulandskym Sedym)

251, 200g Kruti $piz s pikantni omackou 235,
(doporucujeme opékané brambory a Ryzlink rynsky)

252, 250g Cikansky grilovany $piz z hovézi svickove, veprove panenky, 329,—
slaniny, zampion{ a grilované papriky
(doporucujeme s americkymi brambory a Frankovkou nebo
Neronetem)

253, 5ks Kralovské krevety s bylinkovym olgjem 275,—
(doporucujeme petrzelkovou ryzi a Sauvignon)

254, wisme 200g Kufeci prsiCka na jehle se suSenymi rajCaty 210~
(doporucujeme vaFfeny brambor na masle a Miller Thurgau)

255, wsmie 200g Zeleninovy §piz 148,—
(doporucujeme s Vel tlinskym zelenym)



300,

301,

302,

1509

2009

200g

303, NASTIP ZOOg

304,

350,

150g

2009

351, NASTIP ZOOg

352, NASTIP ZOOg

353,

354,

355,

200g

200g

200g

DRUBEZiI MASO

Grilovana kureci prsicka prokladana ananasem
(doporucujeme Veltlinské a bramborové kroketky)

Kufeci prsicka plnéna syrem, Cernymi olivami a bazalkou
(vhodny je Ryzlink viaSsky a vareny brambor s maslem)

Grilovana kufeci prsicka marinovana v medu, zazvoru a skofici
(doporucujeme vino rosé a brambory smaZené ve slupce)

Havajsky $piz z kufecich prsicek, Sunky, syra, bananti, dozlatova
smazeny

(vyborné s Milllerem Thurgau a varenym bramborem)

Nugety z kufecich prsicek se zampiony a zeleninou
(doporucujeme Rulandské Sedé a bramboroveé kroketky)

VEPROVE MASO

Gordon bleu, smaZené veprove karé plnéné sunkou a eidamem
(doporucujeme Sauvignon a vareny brambor s masliem)

Parmské medailonky z panenky gratinované parmezanem
(vhodné je Rulandské Sedé a opékané brambory)

Veprova panenka v obraceném trojobalu doplnéna ki'upavou
slaninkou, sunkou a jemneé gratinovanou cibulkou
(doporucujeme s varfenym bramborem, Ryzlinkem rynskym Ci
Rulandskym Sedym)

Brnénsky drak z vepfové panenky zdobeny kfenem, horcici

a keCupem

(vhodny s americkymi bramborami a Sauvignonem i Frankovkou
barrigue)

Smazené medailonky veprové panenky v trojobalu
(doporucujeme vafeny brambor s maslem a \Veltlinské zelené)

PeCena veprova panenka s bylinkovou omackou
(doporucujeme s ryZzi a Rulandskym bilym nebo Miillerem Thurgau)

168,—

182,—

198,—

199,—

168,—

238,—

289,—

289,—

278,—

280,—

280,—



HOVEZI A TELECI MASO

400, wsme 1509 Vidensky smazeny teleci Fizek
(doporucujeme Sauvignon a varené brambory na masle)

401, 150g Jemné svickové medailonky na viné s brusinkami
(doporucujeme s bramborovymi kroketkami, André, Frankovkou nebo

Modrym Portugalem)

402, 1509 Hovézi soté na kari s olivami
(doporucujeme porkovou ryz)

STEAKY

450, 200g Mix grill sbylinkovym méaslem z hovéz svickové, veprové
panenky, kufecich a krltich prsic¢ek
(doporucujeme opékané brambory, Ryzlink rynsky ¢i Zweigeltrebe)

451, 200g Biftek se sGzenym vejcem
(vhodny s bramborovymi kroketami a Frankovkou nebo Zweigeltrebe)

452, 200g Pfefer steak
(doporucujeme americké brambory, Frankovku barrique nebo

Neronet)

453, vsme 200g HOVEZ steak ve Spekovéem prstynku na grilovanych zelenych

fazolkach
(vyborny se sldamovou bramborovou plackou a Caber net

Sauvignonem nebo Dornfelder)

454, wzme 200g HOVEZ steak na hiibkéach
(doporucujeme vaFfeny brambor na masle)

10

282,—

295,—

249,

298,—

396,—

438,—

465,

452,—



500,

501,

502,

503,

503

550,
551,
552,

255

600,

650,
651,
652,
653,

TESTOVINY

200g Spagety Carbonara

(doporucujeme Rulandské bilé nebo Sedé)

300g Spagety s nudligkami hovézi svigkove

(doporucujeme Zweigeltrebe)

300g Penne slososem, Spenatem, Cesnekem a bazalkou

(doporucujeme Sauvignon)

300g Fettucciny se zeleninou, olivami a smetanou

(doporucujeme Rulandskeé bil &)

BEZMASE POKRMY

,wsme 300g Fettucciny se zeleninou, olivami a smetanou

(doporucujeme Rulandskeé bil€)

300g Bryndzové halusky
200g Jemné restovana zelenina na masle s provensalskym kofenim
300g Gratinované brambory se syrem mozzarella a zeleninou

, NASTIP ZOOg ZelenInOVS/ vSpiZ

(doporucujeme s Vel tlinskym zelenym)

SYRY

150g Syrove prkénko dle denni nabidky syrli sypané hrozny vina

aorechy

ZELENINOVE SALATY

150g Hlavkowy saléat s anglickou slaninou
150g RajCatovy salat

150g Okurkovy salat

150g Michany salat z Cerstvé zeleniny

V pripadé individualnich poZadavki nevahejte sdélit veskera sva prani,
ktera se dle naSich moznosti budeme snazit vzdy spinit k VaSi naprosté spokojenosti.

152,—

225,—

225,—

152,—

152,—

148,—

69,—
125,—
148,—

134,—

49,—
55,—
95,—
68,—

11



700,
701,
702,
703,
704,
705,
706,
710,

2009
1009
200g
200g
200g
nastie 2KS
200g
2009

711, vasme 2000

715,
716,
717,
720,
721,
725,
726,
730,
735,
740,
741,
742,

750,
751,
752,
753,

12

2009
2009
2009
2009
200g
1509
1509
2509
1ks
1lks
1lks
209

50¢g
50¢g
509
50¢g

PRILOHY

Varené brambory s maslem

Smeetanové brambory zapeCené mozzarellou
Opékané brambory

Pommes frites

Bramborové kroketky

Slamova bramborova placka

Brambory smazené ve slupce

DuSenaryze

Divoka ryze

Spagety

Penne

Fettucciny

Listovy Spenat

Restovna zelenina na masle s provensalskym korenim
Domaci bramborovy nebo houskovy knedlik
Karlovarsky knedlik

Moravské kysané Cervenée nebo ceské bilé zeli

Sazené vejce
PeCivo, toasty
Topinka
Maslo
STUDENE OMACKY
Tatarska oméacka
Jogurtovy dresing
Francouzsky dresing

Chilli omacka

40~
68—
45~
40~
45~
65,
45~
45—
55,—
39—
49—
49—
55,—
69,
45~
49~
45~
15—
10~
20—
10~

35—
35—
35—
35—



MOUCNIKY A DEZERTY

800, 200g Ovocny salat s mandlemi a medem 60,—
801, 150g Banan v ¢okoladé se zmrzlinou a Sehackou 65,—
802, 100g Horké maliny se zmrzlinou a Slehackou 99,—
803usme 200ks Grilovany ananas a broskve s vanilkovou zmrzinou a Slehackou 75—
810, 2ks Palacinky se zmrzlinou, ¢okoladou, ofechy a Slehackou 78—
811, 2ks PalaCinky s ovocem a Slehackou 78—
812, 2ks Flambované palacinky SUZETTE 149,—

TRADICNI CESKE MOUCNIKY

850, 2ks Doméaci zavin se Slehackou 54,
851, 6ks TaSticky s povidly se strouhanym pernikem a maslem 58,—
852, 100g Bramborove Sigticky s boriivkovym soté 68,—

ZMRZLINY — POHARY

900, 250g Park pohéar (sgriotkou, zmrzinou, Cerstvym ovocem a Slehackou) 86,—
901, 100g ZmrzZlinovy pohar s ovocem (kompotované) a Slehackou 65,—
902, 50g Baileysdream 98,—
903, 259 Zmrzina dle denni nabidky 20,—
905, 5c Horkéa ¢okolada nebo tepla karamelova poleva 20,—

Sudenéi teplé moucniky doporucujeme kombinovat s Traminem Cervenym, Palavou Ci
rtizovymi viny. Nevahejte vyuZit také nasi Siroké nabidky kvalitniho portského vina.

Prijemnym zakonCenim nemusi byt pouze klasicky digestiv

formou brandy ale také ledového vina nebo Palavy,
ktera prohloubi Vas dojem z nadherného vetera piného chuti a viini.

13



APERITIVY

950, 0,11 Cinzano bianco, bitter 60,—
951, 0,11 Martini dry, bianco, rosso, rose 70,—
952, 0,11 Campari 130,—
953, 0,051 Sherry dry Sandeman 70,—
955, 0,11 Crodino — nealkoholicky aperitiv 85—

Jako aperitiv vi'ele doporucujeme neopomenout portské Calem White and Dry
a Sumiva vina, zejména Spanélsky Freixenet.

PORTSKA VINA
960, 0,051 White Royal Porto 73—
961, 0,051 Ruby Royal Porto 73—
962, wsme 0,051 Calem White and Dry Branco Seco Aperitivo Port 68,—
963, 0,051 Calem Fine Ruby Port 68,—
964, wse 0,051 Calem Old Friends Tawny Porto 79—
965, naste 0,051 Graham’s” Six Grapes’ Port Reserve 95,—
966, 0,051 Calem 10 Years Old Port 168,—

SUMIVA VINA

980, 0,751 Bohemia regia brut, Bohemia sekt demi 325,

981, wsme 0,751 Freixenet Carta Nevada 455,—
(Spanél sko, kvaSeno v 1ahvi tradicni metodou)

982, 0,751 Bohemia sekt Prestige, suchy (kvaSeno v 1ahvi tradi¢ni metodou) 625,—

983, 0,751 Taittinger Brut Réserve 2 255~

(Francie, Champagne)
987, 0,751 Bohemia sekt nealkoholicky 285,—

Portska a Sumiva vina doporucujeme také jako doplnék dezertll. Bohemia regia brut je
vhodnym wel come drinkem pfi poradani spoletenskych akci.

14



1000, 0,11
1001, 0,751

1002, 0,751

1003, 0,751

1004, NASTIP 0, 751

1005, 0,751
1006, 0,751
1007, 0,751

1008, NASTIP 0,75 |

1009, 0,751
1010, 0,751
1011, 0,751
1020, 0,751

1021, NASTIP 0,75 |

1022, 0,751

1019, 0,31

BILA VINA
Bilé vino dle denni nabidky

Mdller Thurgau, kabinet 2009
(Sovacka vinar ska podoblast, vinarstvi Kosik)

Veltlinské zeleng, kabinet 2009

(Sovacka vinar ska podoblast, vinarstvi Kosik)

Ryzink vlassky, kabinet 2009

(Velkopaviovicka vinar ska podoblast, vinarstvi Skoupil)
Ryzink rynsky, pozdni sbér 2008 5

(Sovacka vinarska podoblast, vinarstvi Salsa)
Sauvignon, pozdni shér 2009

(Sovacka vinar ska podoblast, vinarstvi Kosik)
Rulandske bilé, pozdni sbér 2008

(Mikulovska vinar'ska podoblast, vinarstvi Dietrichstein)

Rulandskeé Sedé, pozdni shér 2009
(Mikulovska vinai'ska podoblast, Moravino Valtice)

Chardonnay barrique, pozdni sbér 2008
(Mikulovska vinarska podoblast, Moravino Valtice)

Muskat moravsky, pozdni sbér 2007
(Velkopavi ovicka vinar ska podoblast, vinarstvi HFiba)

Palava, vybér z hrozn(i 2007
(Znojemska vinarska podoblast, vinarstvi Jaroslav Tichy)

Chardonnay, vin de pays 2005
(Francie, Loire, Le Pré Fleuri, Serge Batard)

Rynsky ryzlink, kabinet 2007
(Némecko, Pfalz, Weingut Petri)

Rulandské Sedé pozdni sbér 2007
(Némecko, Pfalz, Weingut Petri)

Sauvignon, Pouilly Fumg, Les Vallons 2007
(Francie, Loire, Domaine Michel Bailly)

Rulandské Sedé, ledove vino 2007
(Velkopavlovicka vinar'ska podoblast, vinarstvi Jedlicka & Novak)

45—
330,-

330,—

330,—

375~

395,—

395,—

395,—

405,—

405,—

495,—

495,—

945~

675,—

885,—

745,—

15



Veskera vina zde predstavena jsou vybrana s velkou péci a pro jejich spravny vibér jsou
Vam k dispozci doporuceni u jednotlivych jidel, charakteristiky jednotlivych vin ve zvlastni

1050, 0,11
1051, 0,751
1052, 0,751

1053, NASTIP 0,75 |

1054, NASTIP 0,75 |

1055, 0,751

1056, NASTIP 0,75 |

1057, 0,751

1058, 0,751

1059, NASTIP 0,75 |

1070, NASTIP 0,75 |

1071, 0,751

1072, NASTIP 0,75 I

1073, 0,751

1074, NASTIP 0, 751

1075, 0,751

16

nabidce a samozi'ejmé Skoleny personal.

CERVENA VINA

Cervené vino dle denni nabidky
Svatovaviinecké, 2004
(Znojemska vinar' ska podoblast, vinné sklepy MarSovice)

Modry Portugal, 2008

(Velkopaviovicka vinarska oblast, Petr Skoupil)
Neronet, 2008

(Znojemska vinarska podoblast, vinafstvi Ampel 0s)
Frankovka barrique, pozdni sbér 2008
(\Velkopawviovicka vinar ska podoblast, Moravino Valtice)

Cabernet Sauvignon, pozdni shér 2009
(Mikulovska vinai'ska podoblast, Moravino Valtice)

Zweigeltrebe, pozdni sbér 2008
(Mikulovska vinar ska podoblast, vinarstvi Kosek)

André, pozdni shér 2008
(\Velkopaviovicka vinarska podoblast, vinarstvi Jedlicka & Novak)

Dornfelder, pozdni sbér 2007
(Velkopaviovicka vin.podoblast, Velké Paviovice, vinarstvi Lacina)

Cabernet Sauvignon — Syrah, Reserva 2007
(Chile, Colchagua Valley, Montgras)

Carmenére, Reserva 2007
(Chile, Colchagua Valley, Montgras)

Pinotage, 2007
(Jizni Afrika, Landskroon)

Chateau David Cru Bourgeois 2006
(Francie, Bordeaux)

Syrah, 2007
(Chile, Antu, Ninguén)

Vacqueyras, 2007
(Francie, Rhone Valley, Vidal Fleury)

Barbera Piemonte 2006
(Itélie, Piemonte, Poderi Luigi Einaudi)

45—
330,—

330,—

355,—

420,—

420,—

425~

455,—

495,—

525,—

525,

525,

615,—

660,—

695,—

945,—



1090,

1091,

1100,
1101,
1102,
1103,
1104,
1105,
1106,
1107,
1108,
1109,
1110,
1111,

Mnohdy opomijena rtizova vina si dovolujeme nabidnout zejména k dezerttim,
alei lehkému obCerstveni v letnich mésicich. Wnikajici jsou s vyrazné pikantnimi pokrmy.

NASTIP 0,01 I

0,751

0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051

O wv Ve Ve
RUZOVA VINA
Cabernet Moravia, rosé 2009 45—
(Velkopavlovicka vinar'ska podoblast, vinar'stvi Omasta)
Cabernet Moravia, rosé 2009 330,—

(Velkopavlovicka vinar'ska podoblast, vinar'stvi Omasta)

LIKERY A DESTILATY

Karlovarska Becherovka 70,—
Jeger meister 90,
Malibu 70—
Baileys 90,—
Gin Beeffeater 70,—
Vodka Smirnoff 70,—
Vodka Absolut 70,—
Vodka Finlandia 70,—
Fernet Stock, Fernet Stock Citrus 60,—
Slivovice, hruskovice 70,—
Rum Bacardi 85—
Tequila OLMECA 115—-
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1150,
1151,
1152,
1153,
1154,
1155,
1156,
1157,
1158,
1159,
1170,
1171,
1172,
1173,
1174,
1175,

1200,
1201,
1202,
1203,
1204,
1205,
1206,
1207,
1208,
1209,
1210,
1211,

18

0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051

0,05.

0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051
0,051

0,331
0,33l
0,33
0,251
0,33l
0,33l
0,331
0,201
0,331
0,331
0,331
0,251

WHISKY, WHISKEY, COGNAC A BRANDY

Whisky Johny Walker

Whisky Ballantines

Whisky Tullamore Dew

Whiskey Four Roses

Whiskey Jim Beam

Whiskey Jameson

Whiskey Jack Daniels

Whisky Chevas Regal (12 letd)
Whisky Johny Walker Black Label
Single Malt Scotch Whisky
Metaxa

Cognac Martell V.S.

Cognac Hennessy V.S.

Cognac Hennessy Fine De Cognac
Cognac Martell V.S.O.P.

Cognac Godet XO

NEALKOHOLICKE NAPOJE

Coca cola

Kofola

Vinea

Orangina

Zazvorova limonada
Sprite

Tonic

Juice rliznych variaci
Mattoniho kyselka
Neperliva a jemné perliva mineralni voda Rajec
Ledovy Caj

Red Bull

90,~

90~
105~

90,~

90~
105,
105,-
160,-
195
245,

95,
175~
195
255,~
275~
445,

39—
39—
39—
48—
39—
39—
39—
39—
25—
25—
48—
74~



1250,
1251,
1252,
1253,

1300,
1301,
1302,
1303,
1304,
1305,
1306,
1307,
1308,
1320,

1350,
1351,
1352,
1353,

PIVO

0,51 Bernard svétly lezak 12
0,31 Bernard svétly lezak 12
0,51 Plzensky prazdroj 12
0,331 Bernard — nealkoholické pivo

TEPLE NAPOJE
Kéava presso
Kéava turecka
Videriska kava
Capuccino
Ledova kava s vanilkovou zmrzinou a Slehackou
Irska kava
AlZrska kava
L atté macchiato
were  Ka@va s medem a skofici
Caj Dilmah

50g Prazené dané mandle
1ks Oliva

1ks MIéko do kavy

20g Slehatka

50,—
30—
59,—
59,—

35—
35—
47~
47~
67,
88—
67,
57~
57—
35—

Dékujeme za VaSi navstévu a prejeme Vam prijemny den.
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