
Jı́delnı́ a nápojový
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Váženı́ hosté,

vı́tám Vás v restauraci PARKHOTELu Brno a věřı́m, že naše kulinářské speciality spolu
s obsluhujı́cı́m personálem přispějı́ k Vašemu spokojenému pobytu.

V prvé řadě si Vám dovolujeme nabı́dnout pokrmy tradičnı́ české kuchyně připravo-
vané dle receptur našich babiček. Jı́delnı́ lı́stek ovšem neopomı́jı́ ani minutkovou kuchyni.
Za povšimnutı́ stojı́ předevšı́m nabı́dka grilovaných špı́zů servı́rovaných v kameninových
nádobách na dřevěném uhlı́.

Nabı́dka pokrmů je doplněná doporučenými přı́lohami a vı́ny, abyste mohli vychutnat
dokonalou harmonii chutı́ a vůnı́.

Dovolte mi také pár slov z bohaté historie. Původnı́ budova vily (přednı́ budova areálu)
postavená podle návrhu architekta A.Dvořáka patřı́ k nejstaršı́m vilám v Brně. Již v roce
1881 ji spolu se svou ženou nechal vybudovat brněnský advokát Josef Weinlich. Základnı́m
motivem stavby byla asymetrická kompozice dvou postrannı́ch křı́del navazujı́cı́ch na hlavnı́
budovu. Při stavbě jejı́ho průčelı́ se architekt inspiroval motivy athénské Akropole, kdy do
levé části situoval otevřenou lodžii s dominantou čtyř karyatid. Tato lodžie byla v pozdějšı́ch
letech zasklena. Výstavba vilové části Pisárek byla zahájena již v 70. letech 19. stoletı́.

Mezi lety 1891-1900 probı́hala výstavba samotné ulice Veslařské jako okresnı́ silnice
spojujı́cı́ brněnské čtvrtě Pisárky a Jundrov. V tehdejšı́ době byl Jundrov samostatnou obcı́.
Historický význam Pisárek ovšem nenı́ dán pouze vilami významných prvorepublikových ar-
chitektů a stavitelů, ale také Pisáreckou střelnicı́, kterou v roce 1892 navštı́vil cı́sař František
Josef I...
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Vlastnı́ areál hotelu vybudoval odkoupenı́m původnı́ vily, jejı́ následnou rekonktrukcı́ v
roce 1992 a výstavbou depandance v roce 1998 pan Svatopluk Kapounek. V současnosti má
hotel kapacitu 20 dvoulůžkových pokojů. Hostům je k dispozici kavárna s terasou v hotelové
hale pro 30 osob, restaurace s barem pro 60 osob, zámecký salonek vhodný pro uzavřená
jednánı́ o 20 účastnı́cı́ch a francouzský salonek pro semináře do 30 osob.

V letnı́ch měsı́cı́ch nelze opomenout terasu s možnostı́ grilovánı́ (selátka, steaky, speciality
ze sladkovodnı́ch i mořských ryb) pro 40 osob. Pro skupiny je možné na objednávku připravit
gastronomické speciality z mnohem širšı́ho sortimentu než obsahuje tento jı́delnı́ lı́stek. Hotel
dále nabı́zı́ wellness s vyhřı́vaným bazénem, finskou saunou a masážemi (relaxačnı́, medová
detoxikačnı́ či thajská masáž chodidel).

V několika dalšı́ch letech je plánováno rozšı́řenı́ kapacity a služeb Parkhotelu Brno
na pozemku spojeným se stávajı́cı́m areálem Parkhotelu o rozloze vı́ce než 4000m

�
. Jedná

se konkrétně o rekonstrukci stávajı́cı́ kulturnı́ památky, původnı́ eklektické vily z roku 1901
s mohutným předsazeným schodištěm s okrasnými litinovými loučemi, do původnı́ podoby
s modernı́ přı́stavbou na kongresový a společenský sál pro cca 100 osob a luxusnı́ apartmá
o rozloze 160m

�
.

Areál bude nad stávajı́cı́ terasou doplněn novým dvoupodlažnı́m ubytovacı́m objektem
(10 apartmánů) napojeným na stávajı́cı́ depandance v modernı́m kubickém výrazu. Prostory
pod rozšı́řenou terasou budou využity pro lázeňské a wellness procedury. Vše bude doplněnou
novou koncepcı́ zeleně koniferů a rododendronů...

Přeji Vám přı́jemný pobyt a ojedinělý gastronomický zážitek

Svatopluk Kapounek, ml.
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STUDENÉ PŘEDKRMY
1, 70 g Šunková rolka s křenem a šlehačkou 59,–

(doporučujeme kombinovat s Rulandským bı́lým nebo Chardonnay)

2, 100 g Sýrový kornout s bylinkovou pěnou zdobený olivami s balzalkou 65,–
(doporučujeme kombinovat s Müllerem Thurgau)

3, 150 g Mozzarella prokládaná tomaty, octem balsamico a bylinkami 112,–
(doporučujeme Ryzlink vlašský)

4, 100 g Krevetkový koktejl 98,–
(výborný s Veltlı́nským zeleným nebo Ryzlinkem rýnským)

5, 50 g Carpaccio z hovězı́ svı́čkové 134,–
(doporučujeme suché šumivé vı́no)

600, 150 g Sýrové prkénko dle dennı́ nabı́dky sýrů sypané hrozny vı́na
a ořechy

134,–

LETNÍ SALÁTY
20, 250 g Řecký salát se sýrem Feta a olivami 124,–

21, 250 g Ledový salát s plátky kuřecı́ch prsı́ček, žampiony a jogurtovým
dresingem

144,–

22, 200 g Směs listových salátů s lososovými krutony s parmezánem
a vinnou zálivkou

189,–

K salátům se výborně hodı́ Ryzlink vlašský.
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TRADIČNÍ ČESKÉ PŘEDKRMY
30, 50 g Restovaná kachnı́ jatýrka na cibulce v kachnı́m sádle 68,–

(doporučujeme suché aperitivnı́ portské)

31, 2 ks Olomoucké tvarůžky 46,–

32, 2 ks Toast s kachnı́mi játry a zeleninou gratinovaný ementálem 112,–
(vhodné je Zweigeltrebe nebo Modrý Portugal)

33, 1 ks Pikantnı́ topinka s nudličkami hovězı́ svı́čkové a zeleninou
gratinovaná mozzarellou

168,–

34, 100 g Teplé škvarky 98,–

35, 100 g Domácı́ tlačenka s cibulkou 87,–

POLÉVKY
50, 2 dcl Hovězı́ vývar s fritáty 58,–

51, 2 dcl Brokolicový krém 59,–

52, 2 dcl Sicilská rybı́ polévka se zeleninou 85,–

TRADIČNÍ ČESKÉ POLÉVKY
53, 2 dcl Kuřecı́ vývar s masem a nudlemi 65,–

54, NÁŠ TIP 2 dcl Moravská cibulačka s uzeným masem 78,–

55, 2 dcl Hovězı́ vývar s játrovými knedlı́čky 65,–

56, 2 dcl Zelná polévka s klobásou 78,–

57, 2 dcl Česká bramboračka s houbami 58,–

TEPLÉ PŘEDKRMY
100, 200 g Palačinka s uzeným lososem, pečenou paprikou a zakysanou

smetanou
148,–

(doporučujeme Sauvignon)

101, 5 ks Královské krevety ve špekovém kabátku 268,–
(doporučujeme Chardonnay)

102, 6 ks Šneci po burgundsku 198,–
(doporučujeme Rulandské šedé nebo bı́lé)
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RYBY
150, 200 g Lososový steak na bı́lém pepři a česnekovém másle 282,–

(doporučujeme s jemně restovanou zeleninkou a Chardonnay)

151, 150 g Filet z lososa se žampiony na bı́lém vı́ně 218,–
(doporučujeme vařené brambory s máslem a Rulandské šedé)

152, NÁŠ TIP 150 g Candát na zeleném chřestu s bylinkovým máslem maitre d´hotel 278,–
(doporučujeme vařené brambory s máslem a Rulandské bı́lé)

153, 150 g Candát s krevetkovou omáčkou 275,–
(doporučujeme Fettucciny Rulandské bı́lé nebo Veltlı́nské zelené)

TRADIČNÍ ÚPRAVA RYB
170, 150 g Pstruh duhový na másle 152,–

(dle velikosti 1 dkg = 10 Kč, doporučujeme vařené brambory
s máslem a Rulandské bı́lé)

171, 150 g Smažený kapr 189,–
(vhodný s vařeným bramborem, Veltlı́nským zeleným či Ryzlinke
rýnským)
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SPECIALITY ČESKÉ KUCHYNĚ
200, 150 g Kančı́ kýta se šı́pkovou 225,–

(doporučujeme houskový knedlı́k a Frankovku barrique)

201, 150 g Kančı́ kýta se zelı́m 225,–
(doporučujeme karlovarský knedlı́k a světlé pivo Bernard)

202, 150 g Zvěřinový guláš s cibulı́ a feferony 198,–
(doporučujeme André, Modrý Portugal nebo Svatovavřinecké)

203, 150 g Pečené králičı́ stehno protkané anglickou slaninou 249,–
(vynikajı́cı́ s divokou rýžı́ a Rulandským bı́lým či šedým)

204, 150 g Pečená krkovička 149,–
(doporučujeme houskový nebo bramborový knedlı́k a zelı́ či špenát,
pivo či Zweigeltrebe)

205, NÁŠ TIP 150 g Svı́čková na smetaně s brusinkami a pusinkou šlehačky 225,–
(doporučujeme s domácı́m houskovým nebo karlovarským knedlı́kem,
Rulandské bı́lé či Zweigeltrebe)

206, 300 g Brynzové halušky se slaninou 158,–
(doporučujeme světlé pivo Bernard nebo Modrý Portugal)

207, 200 g Domácı́ jelı́tko a jitrnice 95,–
(doporučujeme vařené brambory s máslem, moravské kysané zelı́,
pivo či Neronet)

208, NÁŠ TIP 4 pc Pečená kačenka marinovaná v medu – na objednávku 24 hod.
předem

1 180,–

(vynikajı́cı́ s kobminacı́ třı́ druhů zelı́, domácı́m houskovým
knedlı́kem, pivem či Neronetem)
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SPECIALITY SERVÍROVANÉ V KAMENINOVÉM GRILU
NA DŘEVĚNÉM UHLÍ

250, NÁŠ TIP 200 g Kuřecı́ špı́z Gurmán – grilované kuřecı́ závitky s poličanem,
slaninou a sýrem

255,–

(vhodné s divokou rýžı́ a Rulandským šedým)

251, 200 g Krůtı́ špı́z s pikantnı́ omáčkou 235,–
(doporučujeme opékané brambory a Ryzlink rýnský)

252, 250 g Cikánský grilovaný špı́z z hovězı́ svı́čkové, vepřové panenky,
slaniny, žampionů a grilované papriky

329,–

(doporučujeme s americkými brambory a Frankovkou nebo
Neronetem)

253, 5 ks Královské krevety s bylinkovým olejem 275,–
(doporučujeme petrželkovou rýži a Sauvignon)

254, NÁŠ TIP 200 g Kuřecı́ prsı́čka na jehle se sušenými rajčaty 210,–
(doporučujeme vařený brambor na másle a Müller Thurgau)

255, NÁŠ TIP 200 g Zeleninový špı́z 148,–
(doporučujeme s Veltlı́nským zeleným)
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DRŮBEŽÍ MASO
300, 150 g Grilovaná kuřecı́ prsı́čka prokládaná ananasem 168,–

(doporučujeme Veltlı́nské a bramborové kroketky)

301, 200 g Kuřecı́ prsı́čka plněná sýrem, černými olivami a bazalkou 182,–
(vhodný je Ryzlink vlašský a vařený brambor s máslem)

302, 200 g Grilovaná kuřecı́ prsı́čka marinovaná v medu, zázvoru a skořici 198,–
(doporučujeme vı́no rosé a brambory smažené ve slupce)

303, NÁŠ TIP 200 g Havajský špı́z z kuřecı́ch prsı́ček, šunky, sýra, banánů, dozlatova
smažený

199,–

(výborné s Müllerem Thurgau a vařeným bramborem)

304, 150 g Nugety z kuřecı́ch prsı́ček se žampiony a zeleninou 168,–
(doporučujeme Rulandské šedé a bramborové kroketky)

VEPŘOVÉ MASO
350, 200 g Gordon bleu, smažené vepřové karé plněné šunkou a eidamem 238,–

(doporučujeme Sauvignon a vařený brambor s máslem)

351, NÁŠ TIP 200 g Parmské medailonky z panenky gratinované parmezánem 289,–
(vhodné je Rulandské šedé a opékané brambory)

352, NÁŠ TIP 200 g Vepřová panenka v obráceném trojobalu doplněná křupavou
slaninkou, šunkou a jemně gratinovanou cibulkou

289,–

(doporučujeme s vařeným bramborem, Ryzlinkem rýnským či
Rulandským šedým)

353, 200 g Brněnský drak z vepřové panenky zdobený křenem, hořčicı́
a kečupem

278,–

(vhodný s americkými bramborami a Sauvignonem či Frankovkou
barrique)

354, 200 g Smažené medailonky vepřové panenky v trojobalu 280,–
(doporučujeme vařený brambor s máslem a Veltlı́nské zelené)

355, 200 g Pečená vepřová panenka s bylinkovou omáčkou 280,–
(doporučujeme s rýžı́ a Rulandským bı́lým nebo Müllerem Thurgau)
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HOVĚZÍ A TELECÍ MASO
400, NÁŠ TIP 150 g Vı́deňský smažený telecı́ řı́zek 282,–

(doporučujeme Sauvignon a vařené brambory na másle)

401, 150 g Jemné svı́čkové medailonky na vı́ně s brusinkami 295,–
(doporučujeme s bramborovými kroketkami, André, Frankovkou nebo
Modrým Portugalem)

402, 150 g Hovězı́ soté na kari s olivami 249,–
(doporučujeme pórkovou rýži)

STEAKY
450, 200 g Mix grill s bylinkovým máslem z hovězı́ svı́čkové, vepřové

panenky, kuřecı́ch a krůtı́ch prsı́ček
298,–

(doporučujeme opékané brambory, Ryzlink rýnský či Zweigeltrebe)

451, 200 g Biftek se sázeným vejcem 396,–
(vhodný s bramborovými kroketami a Frankovkou nebo Zweigeltrebe)

452, 200 g Pfefer steak 438,–
(doporučujeme americké brambory, Frankovku barrique nebo
Neronet)

453, NÁŠ TIP 200 g Hovězı́ steak ve špekovém prstýnku na grilovaných zelených
fazolkách

465,–

(výborný se slámovou bramborovou plackou a Cabernet
Sauvignonem nebo Dornfelder)

454, NÁŠ TIP 200 g Hovězı́ steak na hřı́bkách 452,–
(doporučujeme vařený brambor na másle)
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TĚSTOVINY
500, 200 g Špagety Carbonara 152,–

(doporučujeme Rulandské bı́lé nebo šedé)

501, 300 g Špagety s nudličkami hovězı́ svı́čkové 225,–
(doporučujeme Zweigeltrebe)

502, 300 g Penne s lososem, špenátem, česnekem a bazalkou 225,–
(doporučujeme Sauvignon)

503, 300 g Fettucciny se zeleninou, olivami a smetanou 152,–
(doporučujeme Rulandské bı́lé)

BEZMASÉ POKRMY
503, NÁŠ TIP 300 g Fettucciny se zeleninou, olivami a smetanou 152,–

(doporučujeme Rulandské bı́lé)

550, 300 g Bryndzové halušky 148,–

551, 200 g Jemně restovaná zelenina na másle s provensálským kořenı́m 69,–

552, 300 g Gratinované brambory se sýrem mozzarella a zeleninou 125,–

255, NÁŠ TIP 200 g Zeleninový špı́z 148,–
(doporučujeme s Veltlı́nským zeleným)

SÝRY
600, 150 g Sýrové prkénko dle dennı́ nabı́dky sýrů sypané hrozny vı́na

a ořechy
134,–

ZELENINOVÉ SALÁTY
650, 150 g Hlávkový salát s anglickou slaninou 49,–

651, 150 g Rajčatový salát 55,–

652, 150 g Okurkový salát 55,–

653, 150 g Mı́chaný salát z čerstvé zeleniny 68,–

V přı́padě individuálnı́ch požadavků neváhejte sdělit veškerá svá přánı́,
která se dle našich možnostı́ budeme snažit vždy splnit k Vašı́ naprosté spokojenosti.
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PŘÍLOHY
700, 200 g Vařené brambory s máslem 40,–

701, 100 g Smeetanové brambory zapečené mozzarellou 68,–

702, 200 g Opékané brambory 45,–

703, 200 g Pommes frites 40,–

704, 200 g Bramborové kroketky 45,–

705, NÁŠ TIP 2 ks Slámová bramborová placka 65,–

706, 200 g Brambory smažené ve slupce 45,–

710, 200 g Dušená rýže 45,–

711, NÁŠ TIP 200 g Divoká rýže 55,–

715, 200 g Špagety 39,–

716, 200 g Penne 49,–

717, 200 g Fettucciny 49,–

720, 200 g Listový špenát 55,–

721, 200 g Restovná zelenina na másle s provensálským kořenı́m 69,–

725, 150 g Domácı́ bramborový nebo houskový knedlı́k 45,–

726, 150 g Karlovarský knedlı́k 49,–

730, 250 g Moravské kysané červené nebo české bı́lé zelı́ 45,–

735, 1 ks Sázené vejce 15,–

740, 1 ks Pečivo, toasty 10,–

741, 1 ks Topinka 20,–

742, 20 g Máslo 10,–

STUDENÉ OMÁČKY
750, 50 g Tatarská omáčka 35,–

751, 50 g Jogurtový dresing 35,–

752, 50 g Francouzský dresing 35,–

753, 50 g Chilli omáčka 35,–

12



MOUČNÍKY A DEZERTY
800, 200 g Ovocný salát s mandlemi a medem 60,–

801, 150 g Banán v čokoládě se zmrzlinou a šlehačkou 65,–

802, 100 g Horké maliny se zmrzlinou a šlehačkou 99,–

803,NÁŠ TIP 200 ks Grilovaný ananas a broskve s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou 75,–

810, 2 ks Palačinky se zmrzlinou, čokoládou, ořechy a šlehačkou 78,–

811, 2 ks Palačinky s ovocem a šlehačkou 78,–

812, 2 ks Flambované palačinky SUZETTE 149,–

TRADIČNÍ ČESKÉ MOUČNÍKY
850, 2 ks Domácı́ závin se šlehačkou 54,–

851, 6 ks Taštičky s povidly se strouhaným pernı́kem a máslem 58,–

852, 100 g Bramborové šištičky s borůvkovým soté 68,–

ZMRZLINY – POHÁRY
900, 250 g Park pohár (s griotkou, zmrzlinou, čerstvým ovocem a šlehačkou) 86,–

901, 100 g Zmrzlinový pohár s ovocem (kompotované) a šlehačkou 65,–

902, 50 g Baileys dream 98,–

903, 25 g Zmrzlina dle dennı́ nabı́dky 20,–

905, 5 cl Horká čokoláda nebo teplá karamelová poleva 20,–

Studené i teplé moučnı́ky doporučujeme kombinovat s Tramı́nem červeným, Pálavou či
růžovými vı́ny. Neváhejte využı́t také našı́ široké nabı́dky kvalitnı́ho portského vı́na.

Přı́jemným zakončenı́m nemusı́ být pouze klasický digestiv
formou brandy ale také ledového vı́na nebo Pálavy,

která prohloubı́ Váš dojem z nádherného večera plného chutı́ a vůnı́.
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APERITIVY
950, 0,1 l Cinzano bianco, bitter 60,–

951, 0,1 l Martini dry, bianco, rosso, rose 70,–

952, 0,1 l Campari 130,–

953, 0,05 l Sherry dry Sandeman 70,–

955, 0,1 l Crodino – nealkoholický aperitiv 85,–

Jako aperitiv vřele doporučujeme neopomenout portské Calem White and Dry
a šumivá vı́na, zejména španělský Freixenet.

PORTSKÁ VÍNA
960, 0,05 l White Royal Porto 73,–

961, 0,05 l Ruby Royal Porto 73,–

962, NÁŠ TIP 0,05 l Calem White and Dry Branco Seco Aperitivo Port 68,–

963, 0,05 l Calem Fine Ruby Port 68,–

964, NÁŠ TIP 0,05 l Calem Old Friends Tawny Porto 79,–

965, NÁŠ TIP 0,05 l Graham´s ”Six Grapes” Port Reserve 95,–

966, 0,05 l Calem 10 Years Old Port 168,–

ŠUMIVÁ VÍNA
980, 0,75 l Bohemia regia brut, Bohemia sekt demi 325,–

981, NÁŠ TIP 0,75 l Freixenet Carta Nevada 455,–
(Španělsko, kvašeno v láhvi tradičnı́ metodou)

982, 0,75 l Bohemia sekt Prestige, suchý (kvašeno v láhvi tradičnı́ metodou) 625,–

983, 0,75 l Taittinger Brut Réserve 2 255,–
(Francie, Champagne)

987, 0,75 l Bohemia sekt nealkoholický 285,–

Portská a šumivá vı́na doporučujeme také jako doplněk dezertů. Bohemia regia brut je
vhodným welcome drinkem při pořádánı́ společenských akcı́.
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BÍLÁ VÍNA
1000, 0,1 l Bı́lé vı́no dle dennı́ nabı́dky 45,–

1001, 0,75 l Müller Thurgau, kabinet 2009 330,–
(Slovácká vinařská podoblast, vinařstvı́ Kosı́k)

1002, 0,75 l Veltlı́nské zelené, kabinet 2009 330,–
(Slovácká vinařská podoblast, vinařstvı́ Kosı́k)

1003, 0,75 l Ryzlink vlašský, kabinet 2009 330,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Skoupil)

1004, NÁŠ TIP 0,75 l Ryzlink rýnský, pozdnı́ sběr 2008 375,–
(Slovácká vinařská podoblast, vinařstvı́ Šalša)

1005, 0,75 l Sauvignon, pozdnı́ sběr 2009 395,–
(Slovácká vinařská podoblast, vinařstvı́ Kosı́k)

1006, 0,75 l Rulandské bı́lé, pozdnı́ sběr 2008 395,–
(Mikulovská vinařská podoblast, vinařstvı́ Dietrichstein)

1007, 0,75 l Rulandské šedé, pozdnı́ sběr 2009 395,–
(Mikulovská vinařská podoblast, Moravı́no Valtice)

1008, NÁŠ TIP 0,75 l Chardonnay barrique, pozdnı́ sběr 2008 405,–
(Mikulovská vinařská podoblast, Moravı́no Valtice)

1009, 0,75 l Muškát moravský, pozdnı́ sběr 2007 405,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Hřiba)

1010, 0,75 l Pálava, výběr z hroznů 2007 495,–
(Znojemská vinařská podoblast, vinařstvı́ Jaroslav Tichý)

1011, 0,75 l Chardonnay, vin de pays 2005 495,–
(Francie, Loire, Le Pré Fleuri, Serge Batard)

1020, 0,75 l Rýnský ryzlink, kabinet 2007 545,–
(Německo, Pfalz, Weingut Petri)

1021, NÁŠ TIP 0,75 l Rulandské šedé pozdnı́ sběr 2007 675,–
(Německo, Pfalz, Weingut Petri)

1022, 0,75 l Sauvignon, Pouilly Fumé, Les Vallons 2007 885,–
(Francie, Loire, Domaine Michel Bailly)

1019, 0,3 l Rulandské šedé, ledové vı́no 2007 745,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Jedlička & Novák)
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Veškerá vı́na zde představená jsou vybraná s velkou péčı́ a pro jejich správný výběr jsou
Vám k dispozici doporučenı́ u jednotlivých jı́del, charakteristiky jednotlivých vı́n ve zvláštnı́

nabı́dce a samozřejmě školený personál.

ČERVENÁ VÍNA
1050, 0,1 l Červené vı́no dle dennı́ nabı́dky 45,–

1051, 0,75 l Svatovavřinecké, 2004 330,–
(Znojemská vinařská podoblast, vinné sklepy Maršovice)

1052, 0,75 l Modrý Portugal, 2008 330,–
(Velkopavlovická vinařská oblast, Petr Skoupil)

1053, NÁŠ TIP 0,75 l Neronet, 2008 355,–
(Znojemská vinařská podoblast, vinařstvı́ Ampelos)

1054, NÁŠ TIP 0,75 l Frankovka barrique, pozdnı́ sběr 2008 420,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, Moravı́no Valtice)

1055, 0,75 l Cabernet Sauvignon, pozdnı́ sběr 2009 420,–
(Mikulovská vinařská podoblast, Moravı́no Valtice)

1056, NÁŠ TIP 0,75 l Zweigeltrebe, pozdnı́ sběr 2008 425,–
(Mikulovská vinařská podoblast, vinařstvı́ Kosek)

1057, 0,75 l André, pozdnı́ sběr 2008 455,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Jedlička & Novák)

1058, 0,75 l Dornfelder, pozdnı́ sběr 2007 495,–
(Velkopavlovická vin.podoblast, Velké Pavlovice, vinařstvı́ Lacina)

1059, NÁŠ TIP 0,75 l Cabernet Sauvignon – Syrah, Reserva 2007 525,–
(Chile, Colchagua Valley, Montgras)

1070, NÁŠ TIP 0,75 l Carmenére, Reserva 2007 525,–
(Chile, Colchagua Valley, Montgras)

1071, 0,75 l Pinotage, 2007 525,–
(Jižnı́ Afrika, Landskroon)

1072, NÁŠ TIP 0,75 l Chateau David Cru Bourgeois 2006 615,–
(Francie, Bordeaux)

1073, 0,75 l Syrah, 2007 660,–
(Chile, Antu, Ninguén)

1074, NÁŠ TIP 0,75 l Vacqueyras, 2007 695,–
(Francie, Rhone Valley, Vidal Fleury)

1075, 0,75 l Barbera Piemonte 2006 945,–
(Itálie, Piemonte, Poderi Luigi Einaudi)
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Mnohdy opomı́jená růžová vı́na si dovolujeme nabı́dnout zejména k dezertům,
ale i lehkému občerstvenı́ v letnı́ch měsı́cı́ch. Vynikajı́cı́ jsou s výrazně pikantnı́mi pokrmy.

RŮŽOVÁ VÍNA
1090, NÁŠ TIP 0,01 l Cabernet Moravia, rosé 2009 45,–

(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Omasta)

1091, 0,75 l Cabernet Moravia, rosé 2009 330,–
(Velkopavlovická vinařská podoblast, vinařstvı́ Omasta)

LIKÉRY A DESTILÁTY
1100, 0,05 l Karlovarská Becherovka 70,–

1101, 0,05 l Jeger meister 90,–

1102, 0,05 l Malibu 70,–

1103, 0,05 l Baileys 90,–

1104, 0,05 l Gin Beeffeater 70,–

1105, 0,05 l Vodka Smirnoff 70,–

1106, 0,05 l Vodka Absolut 70,–

1107, 0,05 l Vodka Finlandia 70,–

1108, 0,05 l Fernet Stock, Fernet Stock Citrus 60,–

1109, 0,05 l Slivovice, hruškovice 70,–

1110, 0,05 l Rum Bacardi 85,–

1111, 0,05 l Tequila OLMECA 115,–
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WHISKY, WHISKEY, COGNAC A BRANDY
1150, 0,05 l Whisky Johny Walker 90,–

1151, 0,05 l Whisky Ballantines 90,–

1152, 0,05 l Whisky Tullamore Dew 105,–

1153, 0,05 l Whiskey Four Roses 90,–

1154, 0,05 l Whiskey Jim Beam 90,–

1155, 0,05 l Whiskey Jameson 105,–

1156, 0,05 l Whiskey Jack Daniels 105,–

1157, 0,05 l Whisky Chevas Regal (12 letá) 160,–

1158, 0,05 . Whisky Johny Walker Black Label 195,–

1159, 0,05 l Single Malt Scotch Whisky 245,–

1170, 0,05 l Metaxa ��������� 95,–

1171, 0,05 l Cognac Martell V.S. 175,–

1172, 0,05 l Cognac Hennessy V.S. 195,–

1173, 0,05 l Cognac Hennessy Fine De Cognac 255,–

1174, 0,05 l Cognac Martell V.S.O.P. 275,–

1175, 0,05 l Cognac Godet XO 445,–

NEALKOHOLICKÉ NÁPOJE
1200, 0,33 l Coca cola 39,–

1201, 0,33 l Kofola 39,–

1202, 0,33 l Vinea 39,–

1203, 0,25 l Orangina 48,–

1204, 0,33 l Zázvorová limonáda 39,–

1205, 0,33 l Sprite 39,–

1206, 0,33 l Tonic 39,–

1207, 0,20 l Juice různých variacı́ 39,–

1208, 0,33 l Mattoniho kyselka 25,–

1209, 0,33 l Neperlivá a jemně perlivá minerálnı́ voda Rajec 25,–

1210, 0,33 l Ledový čaj 48,–

1211, 0,25 l Red Bull 74,–
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PIVO
1250, 0,5 l Bernard světlý ležák 12

�
50,–

1251, 0,3 l Bernard světlý ležák 12
�

30,–

1252, 0,5 l Plzeňský prazdroj 12
�

59,–

1253, 0,33 l Bernard – nealkoholické pivo 59,–

TEPLÉ NÁPOJE
1300, Káva presso 35,–

1301, Káva turecká 35,–

1302, Vı́deňská káva 47,–

1303, Capuccino 47,–

1304, Ledová káva s vanilkovou zmrzlinou a šlehačkou 67,–

1305, Irská káva 88,–

1306, Alžı́rská káva 67,–

1307, Latté macchiato 57,–

1308, NÁŠ TIP Káva s medem a skořicı́ 57,–

1320, Čaj Dilmah 35,–

1350, 50 g Pražené slané mandle 48,–

1351, 1 ks Oliva 5,–

1352, 1 ks Mléko do kávy 5,–

1353, 20 g Šlehačka 10,–

Děkujeme za Vaši návštěvu a přejeme Vám přı́jemný den.
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